
	
  
	
  
	
  

Plat	
  Du	
  Jour	
  
	
  

Every	
  lunch	
  time	
  Alan	
  is	
  selecting	
  one	
  dish	
  as	
  his	
  Plat	
  Du	
  Jour.	
  
The	
  plat	
  du	
  jour	
  can	
  be	
  enjoyed	
  for	
  just	
  10.00	
  

	
  
	
  
Tuesday	
  
Grilled	
  aged	
  British	
  rib	
  eye,	
  pommes	
  Pont	
  Neuf,	
  sauce	
  béarnaise	
  
	
  
	
  
Wednesday	
  
Fillet	
  of	
  wild	
  sea	
  bass	
  viennoise,	
  crushed	
  potatoes,	
  Champagne	
  velouté	
  
	
  
	
  
Thursday	
  
Slow	
  braised	
  suckling	
  pig,	
  sautéed	
  spinach,	
  Chantenay	
  carrots,	
  
pommes	
  purée,	
  sauce	
  aux	
  épices	
  
	
  
	
  
Friday	
  
Poached	
  South	
  coast	
  day	
  boat	
  fish,	
  potage	
  of	
  oyster,	
  fettuccine	
  of	
  
aromatic	
  vegetables	
  	
  	
  	
  	
  
	
  
	
  
Saturday	
  
Wild	
  mushroom	
  and	
  truffle	
  risotto,	
  shaved	
  parmesan	
  	
  	
  	
  


